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Unsere Lebensmittel sind wertvoll, sicher und
erreichbar
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Ein resches, kerniges Weckerl, ein frischer, safti-
ger Apfel und ein zartes, wiirziges Steak: Das, was
taglich bei uns auf dem Teller landet, haben wir
unseren Baduerlnnen zu verdanken. Rund 67.000
Steirerlnnen bewirtschaften im “Griinen Herzen
Osterreichs” ca 15.000 km? Land und gewahrleisten
damit die Versorgung der Bevélkerung mit qualitativ
hochwertigsten Produkten und Nahrungsmitteln.

Biologischer Landbau, Obst- und Gemiisebau, Tier-
haltung und Nahrungsmittel tierischer Herkunft,
Bauerliche Direktvermarktung - das alles sind im
Land Steiermark schon lange keine Schlagworte
mehr, sondern das ist gelebte Realitat. Wir alle wis-
sen, dass der Konsum heimischer Lebensmittel scho-
nender fiir Klima und Umwelt ist und die regionale
Wirtschaft durch den vermehrten Kauf einheimi-
scher, bauerlicher Produkte gestarkt wird. Dadurch
werden wiederum Arbeitspldtze in der Landwirt-
schaft wie auch in den verarbeitenden Betrieben ge-
sichert. Alles in allem eine runde Sache.

Um die fldchendeckende Versorgungsschiene der
Konsumentinnen mit Regionalspezialitdten sicher-
zustellen, ist die Wettbewerbsfahigkeit bduerlicher
Direktvermarkterlnnen zu gewahrleisten. Die Steier-
mark lebt dies vor.
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The Food We Produce is Valuable, Safe and Regional

A crisp, rich bread roll, a fresh, juicy apple, and a
tender, spicy steak: The food we consume on a
daily basis has been produced by our farmers. In
the “Green Heart of Austria,” about 67.000 Styrians
cultivate about 15,000 km? of our land, and there-
fore provide for the supply of our population with
products and food in the highest possible quality.
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Organic farming, fruit cultivation and market-gar-
dening, animal husbandry and food of animal origin,
farmer-to-consumer direct marketing - in Styria,
these are not mere slogans, rather, they have been
our real life experience for a very long time. We all
know that the consumption of regional food is much
better for our climate and environment, and that
the increased consumption of regional agricultural
products strengthens our regional economy. This
provides for employment in the agricultural sector
and the food processing industry. All in all a well
rounded package.

In order to comprehensively supply the customers
with regional specialties, the economic competitive-
ness of our farmer-to-consumers direct marketers
needs to be ensured. Styria is setting an example.
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Die Bakterielle Tomatenwelke (Clavibacter michi-
ganensis ssp. michiganensis) ist ein Quaranténe-
schadorganismus, dessen Auftreten (Verdacht des
Auftretens) dem amtlichen Pflanzenschutzdienst zu
melden ist. Nach Bestdtigung des Verdachts durch
Laborbefund, sind MaBnahmen zur Tilgung oder
Einddmmung anzuordnen. Eine heilende Bekdmp-
fung ist bisher nicht moglich. Resistenten Tomaten-
sorten sind nicht verfligbar, Sortenunterschiede in
der Anfélligkeit aber bekannt. Die Krankheit kann
als die folgenschwerste bakterielle Erkrankung der
Tomate bezeichnet werden.

Auftreten in der Steiermark 2007 und 2008

Im Jahr 2007 ist es in der Steiermark erstmals und
sehr massiv zu einem Auftreten der Tomatenwelke
gekommen. In mehr als 40 Betrieben mit Tomatenan-
bau im Folientunnel mussten BekdmpfungsmaBnah-
men angeordnet werden. ErtragseinbulBen waren fiir
die betroffenen Betriebe unvermeidlich, aus Landes-
mitteln konnte ein Teil des Schadens ausgeglichen
werden. Im Jahr 2008 ist es neuerlich zum Auftreten
der Blattwelke gekommen, wiederum waren mehr als
40 Betriebe betroffen.

Einddmmung der Bakterienwelke

Aufgrund des starken Auftretens der Bakterienwelke
(Clavibacter michiganensis) im Jahr 2007 wurde das
Projekt "“Betriebshéherqualifizierung zur Forderung
der HygienemaBBnahmen, Eindémmung von Quaran-
ténekrankheiten in geschiitzten Gemiisekulturen" ins
Leben gerufen. Projekttréger ist der Landesverband
der Steirischen Gemiisebauern, die Finanzierung er-
folgt seither durch das Land Steiermark. Da es keine
direkte Bekdmpfungsmaglichkeit der Krankheit gibt,
setzt das Projekt vor allem auf Jungpflanzenunter-
suchungen und die Hygieneschulung der Be-
triebsfihrerlnnen.

Erfolge der MaBnahmen 2009 und 2010

Im Jahr 2009 traten vereinzelt Falle auf. Zum Teil
gab es einen Friihbefall, der spater aber keinen nen-
nenswerten wirtschaftlichen Schaden bewirkte. Alle
Untersuchungen beim Jungpflanzenbetrieb waren
negativ. Die Umsetzung von konsequenten Hygiene-
maBnahmen verhinderte eine stdrkere Ausbreitung
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der Krankheit und hielt das SchadensausmaB in
Grenzen.

Alle im Jahr 2010 gezogenen Proben beim Jung-
pflanzenbetrieb waren negativ. Erste positive
Nachweise erfolgten bei kleinen Jungpflanzen auf
Praxisbetrieben, es waren aber nur wenige Betriebe
betroffen. Vorbeugende HygienemaBnahmen, welche
in zahlreichen Veranstaltungen vermittelt wurden,
haben eine stdrkere Ausbreitung der Bakterienwelke
verhindert. Einen geringen wirtschaftlichen Schaden
durch die Krankheit gab es bei zwei Betrieben.

Ausblick

Trotz der geringen Verbreitung der Bakterienwelke in
den letzten beiden Jahren ist die Gefahr des Wieder-
auftretens der Krankheit nach wie vor gegeben. Da
der Krankheitserreger zwei bis drei Jahre im Boden
tiberdauern kann, ist in den ndchsten Jahren bei
entsprechenden Umweltbedingungen ein Ausbruch
dieser gefdhrlichen Krankheit durchaus mdglich. Die
sehr gute Zusammenarbeit des Projektes mit dem
Amtlichen Pflanzenschutz trug sicherlich wesentlich
zum Erfolg des Projektes bei.

" 4

Abb 1 - Beispiel einer durch die bakterielle Tomatenwelke
befallenen Tomatenpflanze
(Quelle: Dr. Kapper, LK Steiermark)

Feuerbrand ist eine hochinfektiose, schwer zu
bekdmpfende und meldepflichtige Quarantédne-
krankheit, die meist zum raschen Absterben be-
fallener Pflanzen fiihrt. Zu den gefdhrdeten Wirts-
pflanzen zdhlen insbesondere Apfel und Birne sowie
verschiedene Ziergehdlze. Der Erwerbsobstbau mit
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einer Kernobstfliache (Apfel, Birne) von 6.075 ha
stellt fiir viele bauerliche Familien in der Steiermark
die Existenzgrundlage dar, bietet aber auch vielen
Beschaftigten und Betrieben im vor- und nach-
gelagerten Bereich die wirtschaftliche Basis.

FeuerbrandbekdmpfungsmaBnahmen

Die wichtigsten MaBnahmen stellen Verbringungs-
beschrankungen, Importregelungen, andere vor-
beugende MaBnahmen, die laufende Beobachtung
der Wirtspflanzen auf Befall und die mechanische
Bekdmpfung dar. Stark befallene Pflanzen miissen
gerodet werden, bei weniger geschadigten Pflanzen
geniligt unter Umstdnden das Ausschneiden erkrank-
ter Aste. Zusitzlich sind im Erwerbsobstbau die
Bekdmpfung des Feuerbrands mit Pflanzenschutz-
mitteln sowie die Anwendung von Pflanzenstar-
kungsmitteln mdoglich. Das Steierméarkische Pflan-
zenschutzgesetz und die Feuerbrandverordnung
stellen in Ergdnzung zum Bundesrecht die landes-
rechtlichen Grundlagen fiir die Bekdmpfung des Feu-
erbrandes dar.

Feuerbrandauftreten 2009/2010

Im Jahr 2007 hat sich ein auBerordentlich hohes
Feuerbrandinfektionspotential aufgebaut. Dieses
Erregerpotential stellt nach wie vor die Ausgangs-
basis fiir Neuinfektionen dar. Im Erwerbsobstbau
mussten im Jahr 2009 Apfel- bzw Birnenanlagen im
AusmalB von 3,09 ha gerodet werden, in 15 Fallen
reichten RiickschnittmaBnahmen. Im Streuobst-
und Zierpflanzenbau waren 10 Anordnungen von
Rodungen und Riickschnitt notwendig. Im Jahr 2010
musste die Rodung von insgesamt 6,95 ha Erwerbs-
obstanlagen und in 45 Fallen der Riickschnitt an-
geordnet werden.

Einsatz streptomycinhiltiger Pflanzenschutzmittel
2009/2010

Das Antibiotikum Streptomycin gilt derzeit als
einzige Substanz mit einem bestadndigen Wirkungs-
grad von lber 70 % gegen dem Feuerbrander-
reger. Im Jahr 2008 ist es erstmals zur Anwendung
streptomycinhaltiger Pflanzenschutzmittel im stei-
rischen Obstbau gekommen. Wegen ungiinstiger
Witterungsbedingungen fiir den Feuerbrand in
der Zeit der Hauptbliite bei Birne und Apfel ist der
Einsatz dieser Pflanzenschutzmittel im Jahr
2009 nur in 16 Betrieben auf 22,1 ha Kernobst-
flache erfolgt. Insgesamt 65 Betriebe haben im
Jahr 2010 streptomycinhéltige Pflanzenschutzmittel
angewendet und es sind insgesamt 345,88 ha be-
handelt worden.
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Honigmonitoring

Um sicher zu stellen, dass kein kontaminierter Ho-
nig in Verkehr gebracht wird, erfolgte in diesen
Jahren die Durchfiihrung eines Honigmonitorings,
bei dessen Erstellung und Durchfiihrung unter Fe-
derfiihrung der FA10B die beiden steirischen Imker-
organisationen, die Landeskammer fiir Land- und
Forstwirtschaft, die AGES, das Institut Dr. Wagner
und die FABB - Referat Lebensmittelaufsicht mit-
wirkten. Die Untersuchungen ergaben in allen Fallen
die lebensmittelrechtliche Unbedenklichkeit und die
Zuldssigkeit des Inverkehrbringens des Honigs.

Feuerbrandbekdmpfungsstrategie 2009 - 2013
Von der AGES und einem fachlichen Beirat mit Ver-
treterlnnen des BMLFUW, der Lander, der Land-
wirtschaftskammern sowie Fachleuten aus den
Bereichen Obstproduktion, Imkerei, Pflanzenschutz
und Forschung wurde die Strategie zur Feuerbrand-
bekdmpfung 2009-2013 erarbeitet. Das Ziel dieser
gesamtheitlichen Bekdmpfung ist insbesondere die
Vermeidung des Antibiotikaeinsatzes durch die Ein-
haltung von Vorbeugungs-, Sanierungs- und Hygi-
enemaBnahmen sowie die Anwendung geeigneter
Pflanzenschutz- und Pflanzenhilfsmittel. Gleich-
zeitig sind die Entwicklung von Alternativen zur An-
tibiotikaanwendung, die Erhaltung der Biodiversitat
sowie die Bearbeitung der Thematik in der Forschung
Schwerpunkte der Strategie.

A \

Abb 2 - Feuerbrandbefall (Quelle: LK Steiermark)

Der Maiswurzelbohrer ist ein Quarantdneschadling,
der in der Steiermark im Jahr 2003 erstmals fest-
gestellt worden ist. Seit dem Jahr 2004 wird das
Auftreten liber ein Netz von Lockstofffallen im Zeit-
raum Juni bis September vom amtlichen Pflanzen-
schutzdienst (FA10B) beobachtet. Zur Bekdmpfung
ist entweder eine Fruchtfolge einzuhalten oder eine
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chemische Bekampfung der Larven (Saatgutbeizung,
Bodengranulat) und der Kéfer (Spritzmittel) durch-
zufiihren.

In den Jahren 2009 und 2010 ist es in der Steiermark
zu einer weiteren Ausbreitung des Maiswurzelboh-
rers in nordliche und westliche Richtung gekommen,
sodass dieser Schadling zwischenzeitig nahezu im
gesamten steirischen Maisanbaugebiet vorkommt.
Auf Grund der rasch angeordneten und griindlich
durchgefiihrten BekdmpfungsmaBnahmen vor allem
gegen die Larven und der noch kurzen Dauer des
Auftretens ist es bislang noch nicht zu erkennbaren
wirtschaftlichen Schaden im steirischen Maisanbau
gekommen. Mittelfristig wird die Einhaltung einer
Fruchtfolge zur Vermeidung von Schédden in einem
héheren Ausmal aber erforderlich sein.

Zur Vermeidung von Bienenverlusten infolge
der Verwendung von gebeiztem Saatgut zur Be-
kdmpfung des Maiswurzelbohrers wurde in den
Jahren 2009 und 2010 eine Reihe von MaBnahmen
gesetzt:

Von der Pflanzenschutzmittelzulassungsbehdrde
BAES wurden zusatzliche Zulassungsauflagen
zur sicheren Verwendung von insektizidgebeiz-
tem Saatgut festgelegt.

In der Saatgut-Beiz-Verordnung wurden hohe
Anforderungen an die Qualitdt von gebeiztem
Saatgut vorgegeben und die Kennzeichnung
spezifisch geregelt.

Auf Landesebene wurden mit der Sageratever-
ordnung MaBnahmen bei der Handhabung und
Aussaat von insektizid gebeiztem Olkiirbis- und
Maissaatgut mit pneumatischen Einzelkornsa-
geraten mit Saugluftsystemen vorgeschrieben
(zB Ausstattung der Sigerite mit Deflektoren).

T
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Abb 3 - (Quelle: Land Steiermark, FAT0B)
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Zur Erforschung und Vermeidung mdglicher Bie-
nen- und Vélkerverluste im Zusammenhang mit der
Verwendung von gebeiztem Saatgut fiihrt die AGES
seit 2009 das Bund-Bundeslander-Projekt "MELIS-
SA" durch. Dieses Projekt lauft bis 31. Janner 2012,
um noch offene Fragen beziiglich Bienenschaden
objektiv, transparent und wissenschaftlich zu un-
tersuchen und Zusammenhange zwischen Beizmittel
und Bienenschaden aufzuklaren. Die Evaluierung der
Wirksamkeit bzw der Umsetzung der gesetzlichen
Vorgaben ist ebenfalls Teil des Projekts.

Die BeifuBblattrige Ambrosie (Ambrosia artemisii-
folia), ua auch Ambrosia, Aufrechtes Traubenkraut
und Ragweed genannt, kann beim Menschen durch
Pollen oder bei Hautkontakt heftige Allergien aus-
l6sen und es verldngert sich die Allergiesaison um
zwei Monate. Die Ambrosie entwickelt sich wegen
der schwierigen Bekampfung in bestimmten land-
wirtschaftlichen Kulturen und der Ertragsminderung
zunehmend auch zu einem landwirtschaftlichen Pro-
blemunkraut.

Die bevorzugten Lebensrdume sind offene Bo-
denflaichen wie zB StraBenbankette, Wegrander,
Ruderalfldchen (Erd- und Schutthalden, Baugebiete,
Miilldeponien), Industriegeldnde, 6ffentliche (Griin-)
flachen, Hausgirten, Vogelfutterpldtze (Ursache:
verunreinigtes Vogelfutter) und Acker.

Erhebung und Bekdmpfung der Ambrosie in den
Jahren 2009 und 2010

Um nahere Informationen Uber das Auftreten und
die Verbreitung der Ambrosie in der Steiermark zu
erhalten, wurde im Jahr 2009 von den FA10B, 18B
und 18C sowie der Landwirtschaftskammer Stei-
ermark begonnen, Einzelpflanzen und Bestdnde zu
erheben. Auch zur Bekdampfung wurde aufgerufen.
Zahlreiche Gemeinden haben diese Bemiihungen un-
terstitzt.

Bis Ende 2009 wurden ca 300 Fundstellen erhoben
bzw gemeldet. Im Jahr 2010 gab es rd 200 Mel-
dungen. Demnach kommt die Ambrosie in nahezu
allen steirischen Bezirken - in einigen allerdings
nur mit wenigen gemeldeten Exemplaren - vor. Das
starkste Auftreten ist in den Bezirken mit hohem
Ackerflachenanteil sowie entlang des hdherrangigen
StraBennetzes gegeben.
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Fachtagung und Forschung

Bei einer von der Landwirtschaftskammer und der
Steierméarkischen Landesregierung durchgefiihrten
Fachtagung am 26. Marz 2010 kamen Expertlnnen
aus verschiedenen Fachrichtungen zusammen, um
die Thematik Ambrosie umfassend zu betrachten,
Probleme aufzuzeigen und Ldsungsansatze darzu-
stellen.

Ambrosiefunde und - meldungen 2010 in der Steiermark

Abb 4 - (Quelle: Land Steiermark, FA10B)

Im Rahmen des vom Land Steiermark mitfinanzierten
bundesweiten  Bund-Bundeslédnder-Kooperations-

projekts "RAGWEED" unter der Gesamtkoordination
von Univ.-Prof. Dr. Gerhard Karrer, BOKU, erfolgt die
wissenschaftliche Bearbeitung der Thematik.

Abb 5 - BeifuBblittrige Ambrosie entlang einer Stral3e
(Quelle: DI Klug, LK Steiermark)

Eine eigene Homepage mit umfassenden Informa-
tionen lber die Ambrosie ist unter www.ambrosie.
steiermark.at eingerichtet.

Die Goldgelbe Vergilbungskrankheit der Rebe (Grape-
vine flavescence dorée, GFD) ist eine gefiirchtete
Quarantédnekrankheit, die durch zellwandlose Bak-
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terien (Phytoplasmen) hervorgerufen wird und bei
Weinreben zu Vergilbungen und Wachstumsstorun-
gen bis hin zum Absterben des Weinstocks fiihrt.
Phytoplasmen konnen chemisch nicht bekdmpft
werden. Von GFD befallene Weinstdcke miissen aus-
nahmslos gerodet werden (inkl Wurzel). Das Belas-
sen erkrankter Reben stellt einen gefahrlichen Aus-
gangspunkt fir die rasche weitere Verbreitung der
Krankheit dar.

Wirtspflanzen und Ubertriger

Wirtspflanzen von GFD sind Weinreben (Vitis
vinifera, Vitis riparia) und die Gewdhnliche Waldrebe
(Clematis vitalba). GFD wird vor allem durch die
Amerikanische Rebzikade (Scaphoideus titanus) von
Weinrebe zu Weinrebe Ubertragen, kann aber auch
durch infiziertes Pflanzmaterial verbreitet werden.
Die Amerikanische Rebzikade (ARZ) saugt aus-
schlieBlich an Reben und lebt vom Ei bis zum flug-
fahigen Insekt am Weinstock. Durch die damit
mdgliche Bekdmpfung der Rebzikade kann die Aus-
breitung dieser Krankheit eingeschrankt werden.
Die ARZ wurde in Osterreich erstmals 2004 in der
Stidoststeiermark gefunden, 2008 wurde das Auftre-
ten dieser Zikade in Spielfeld festgestellt. Zwischen-
zeitig umfasst das Verbreitungsgebiet der ARZ rund
3/a der steirischen Weinbauflachen. In der Siidsteier-
mark wurden bislang noch keine Larven festgestellt
und gibt es daher noch keine etablierte Population.

Vorsorge- und BekdampfungsmaBnahmen

Bereits im Jahr 2009 hat die Steiermérkische Landes-
regierung mit Verordnung die Bekdmpfung der ARZ
in Weingarten und auf Vermehrungsflachen als Vor-
sorgemafBnahme angeordnet.

Auf Grund des Auftretens dieser Krankheit im Herbst
2009 hat die Steiermédrkische Landesregierung
die Verordnung uber die Bekdmpfung der ARZ und
der Goldgelben Vergiloung der Rebe neu gefasst

Verbreitungsgebiet der Amerikanischen
Rebzikade sowie Abgrenzung der Befalls-
und Sicherheitszonen 2011
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Abb 6 - (Quelle: Land Steiermark, FA10B)
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(LGBI 35/2010) und die Befalls- und Sicherheitszone
Tieschen abgegrenzt. Diese Verordnung enthdlt ua
folgende Regelungen:

" Meldepflicht bei GFD-Befallsverdacht oder
GFD-Befall von Wirtspflanzen

[ Verpflichtung zur Bekampfung der ARZ im Ver-
breitungsgebiet fiir alle Eigentiimerlnnen und
Verfligungsberechtigten mit Rebflachen ab
500 m? sowie mit Vermehrungsflachen

[ Zusatzliche Verpflichtungen fiir Eigentiimer-
Innen und Verfligungsberechtigte von Wein-
garten, Vermehrungsflachen, Weinhecken,
Einzelreben (inkl Direkttragerreben) in der
Befalls- und Sicherheitszone:

1 regelmaBige Kontrolle der Weingarten auf GFD,

1 Entfernung der Gewdhnlichen Waldrebe auf
Grundstiicken mit Weinreben ,

1 ordnungsgemadBe Pflege oder Rodung auf-
gelassener Weingarten, Vermehrungsflachen,
Weinhecken, Einzelreben (ink| Direkttriger-
reben) bis 31. Mai

Dariiber hinaus sind in der VO die Uberwachung des
Auftretens der ARZ und die Untersuchung von ARZ
und Pflanzen auf GFD durch die Landesregierung ge-
regelt.

Im Herbst 2010 wurde das erste Auftreten von GFD

in der Slidsteiermark festgestellt und musste die Be-
falls- und Sicherheitszone Glanz verordnet werden.
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Sichere Lebensmittel — vom Feld zum Teller
Wer ist zustandig - warum und wie wird kontrolliert?

Aufgrund des Lebensmittelsicherheits- und Verbrau-
cherschutzgesetzes BGBI 13/2006 idgF obliegt der
Vollzug sowie die Kontrolle der lebensmittelrecht-
lichen Vorschriften den Landern und somit dem Lan-
deshauptmann. In jedem Bundesland ist daher eine
Dienststelle der Lebensmittelaufsicht etabliert, in
der Steiermark ist dies die FA8B, Referat 4 - Lebens-
mittelaufsicht.

Die Vollzugsbehdrden der Lander bedienen sich zur
harmonisierten Vorgangsweise im Vollzug diverser
Arbeitsgruppen. So wurde ua eine einheitliche
Software zur Betriebs- und Datenerfassung ent-
wickelt und ein einheitliches Qualitdtsmanage-
mentsystem fiir die Uberwachung geschaffen, um
eine harmonisierte Vorgangsweise in allen Bundes-
landern zu gewahrleisten.

Neben den Bestimmungen der EG gilt es auch
nationale Vorschriften zu kontrollieren, die Aufga-
ben der Uberwachung sind vielfaltig und erfordern
unterschiedliches, spezielles Fachwissen, ua aus
den Bereichen Hygiene, Lebensmitteltechnologie,
Kosmetik, biologische Landwirtschaft, Trinkwasser,
Gentechnik etc. Aufgrund der Vielzahl an Gesetzen
und Verordnungen, die es zu vollziehen gilt, wurden
bei der Lebensmittelaufsicht Steiermark "Spezial-
gebiete" eingerichtet.

Im Rahmen eines vom Bundesministerium fiir Ge-
sundheit jahrlich vorgegebenen Revisions- und
Probenplans sind Kontrollen und Probenziehungen
durchzufiihren (von der Krankenhauskiiche bis zum
Wiirstelstand), wobei die Kontrollen risikobasiert
sind. Im Zuge der Kontrollen werden steiermark-
weit auch ca 5.000 Proben (davon 3.800 sogenann-
te "Planproben” und ca 1.200 "Verdachtsproben")
entnommen und an die Agentur fiir Gesundheit und
Erndhrungssicherheit (AGES), Institut fiir Lebensmit-
teluntersuchung Graz, zur Analyse und Befundung
libermittelt.

Um dem Wunsch der osterreichischen Verbraucher-
Innen nach Lebensmitteln, die vom Feld bis zum
Teller ohne Verwendung von GVO hergestellt wer-
den, weiterhin transparent und qualitatsgesichert
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zu entsprechen, werden seit dem Jahr 2008 jahrlich
Aktionen zum Thema “Genetisch veranderte Lebens-
mittel" durchgefiihrt, so auch im Jahr 2010. Hier
wurden insgesamt 30 Proben aus dem Einzelhandel
entnommen (Mais, Soja, Leinsamen), wobei keine
einzige seitens der AGES beanstandet wurde.

Fiir die Erflllung des Proben- und Revisionsplans
stehen der Lebensmittelaufsicht Steiermark (inkl
dem Magistrat Graz) derzeit 30 Lebensmittelinspek-
torlnnen zur Verfligung.


einleitung.pdf
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Ob Ennstaler Bergschecken, Murbodner, Steiri-
sche Scheckenziege, Mangalizza oder Turopolje,
eines haben sie alle gemeinsam: Sie sind vom Aus-
sterben gefdhrdete bzw hochgefdhrdete Nutztier-
rassen und deshalb besonders fiir die Zucht und
Haltung erhaltenswerte Rassen. Uber das Osterrei-
chische Programm zur Forderung einer umweltge-
rechten extensiven und den natiirlichen Lebensraum
schiitzenden Landwirtschaft (OPUL) wird die Erhal-
tung Uber Forderung der Zuchttiere gemaB Tier-
zuchtgesetze der Lander bezuschusst. 2010 wurden
beispielsweise insgesamt rund 4.400 Stiick Zucht-
tiere in den Tierarten, Rind, Pferd, Schaf, Ziege und
Schwein mit insgesamt rund € 713.000,-- geférdert.
Folgende Rassen werden in liber 500 steirischen Be-
trieben geziichtet:

Rassen Stiickzahlen
RIND
Ennstaler Bergschecken 117
Kérntner Blondvieh 4
Murbodner 1956
Original Braunvieh 8
Original Pinzgauer 127
Pustertaler Sprinzen 39
Tiroler Grauvieh 15
Tux-Zillertaler 60
Waldviertler Blondvieh 2
PFERD
Huzulen 3
Alt-Osterreichisches Warmblut 0
Lipizzaner 1
Osterreichischer Noriker 191
Shagya Araber 5
SCHAF
Alpines Steinschaf 55
Braunes Bergschaf 380
Karntner Brillenschaf 326
Krainer Steinschaf 654
Montafoner Steinschaf 0
Tiroler Steinschaf 30
Waldschaf 52

Zackelschaf 40
ZIEGE

Blobe Ziege 0
Gemsfarbige Gebirgsziege 119
Pfauenziege 0
Pinzgauer Strahlenziege 0
Pinzgauer Ziege 63
Steirische Scheckziege 103
Tauernschecken 7
SCHWEIN

Mangalizza 26
Turopolje 19

Einige Beschreibungen und Daten zu gefdhrdeten
Nutztierrassen:

(Quelle: Arche Austria/Verein zur Erhaltung ge-
fahrdeter Haustierrassen www.arche-austria.at)

Ennstaler Bergschecken

Genligsam und z3dh, besonders widerstands-
fahig und strotzt vor Gesundheit, besonders im
Vergleich mit anderen Rassen. Gepriesen wird
auch die hervorragende Fleischqualitdt und die
sehr gute Ausschlachtung, welcher der feine Kno-
chenanteil zugrunde liegt; beste Eutermerkmale.

Erwadhnt wird auch die fettreiche Milch. In Mastfa-
higkeit und Fleischqualitdt konnten sie es mit jeder
anderen Rasse aufnehmen.

Murbodner

Das Murbodner Rind stellt eine autochthone Rin-
derrasse dar, die ua aus einer Vermischung der
Bergschecken mit dem Miirztaler Schlag ent-
standen ist. Das Rind wurde als Dreinutzungs-
rasse geziichtet, neben Milch und Fleisch zahl-
te noch die Arbeitsleistung als Zuchtziel.
Das verwandte Miirztaler Rind, heute als selbststan-
dige Rasse ausgestorben, bildete die Ausgangsrasse
fiir das Murbodner Rind.

Die Farbe reicht von weil3 tber semmelfarbig bis
hellrotbraun. Murbodner springen wie Gemsen! Der
Charakter zeigt, dass die Murbodner friiher als Ar-
beitstiere geziichtet wurden:


http://www.arche-austria.at
einleitung.pdf
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Die Milchleistung liegt bei ca 4.000 kg bei 4,2 % Fett.
Besonders geschatzt werden die Widerstandsfahig-
keit, die gute Mastfahigkeit und das qualitativ hoch-
wertige Fleisch. Die Nachfrage nach Murbodner Rin-
dernistindenletztenJahrenwiederdeutlichgestiegen.

Der Murbodnerviehzuchtverband (www.murbodner.
at) kiimmert sich sehr erfolgreich um die Erhaltung
dieser Rasse.

Steirische Scheckenziege

Die steirische Scheckenziege kommt aus der Siidstei-
ermark sowie vom Berggebiet rund um Graz. Sie ist
eine robuste, wetterharte Berglandziege.

Die Tiere weisen eine groB3flachige Scheckung auf, die
meist braun-schwarz-weil} ist, aber auch schwarz-
weiBl sein kann. Das Haarkleid ist bei den meisten
dieser Ziegen kurz, es kommen aber auch langhaa-
rige und zum Teil auch behoste Tiere vor. Typisch
ist eine weiBe Bldsse am Kopf. Ziegen mit weilem
Schultergurt kdnnen auch einen einfarbigen Kopf
oder einen Stern haben. Die steirische Scheckenzie-
ge besitzt ein ausgepragtes, langes Euter mit langen,
leicht melkbaren Zitzen und hoher Milchleistung.

Turopolje Schwein

| f

N b TS, . e LR h;&%
Abb 7 - Turopolje Schwein (Quelle: BMLFUW/Rita Newman)

Der "Dalmatiner” unter den Schweinerassen stammt
aus Kroatien, ist mittelgroB mit der Grundfarbe
blond (dh weiB bis grau), darauf kleinere und gré-
Bere schwarze Flecken in verschiedener Anzahl Gber
den ganzen Kdrper verteilt (bis zu sieben auf jeder
Seite). Die Borsten dicht am ganzen Korper sind
von gleichmaBiger Starke und gewohnlich gerade
und glatt anliegend, gelegentlich leicht gekraust.
Das Turopolje Schwein ist spatreif (1 3 Jahre). Sauen
sollten mit 1 bis 1 V2 Jahren gedeckt werden und
bringen in 2 Jahren 3 Wiirfe zu je ca 6 Ferkel. In
der Mast nehmen die Tiere pro 100 kg Futter ca 20
kg zu, das Gesamtgewicht liegt bei bis zu 250 kg.
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Kapitel
Inhalt Inhalt

)

Das Fleisch ist fettarm und gut fiir Dauerwaren, der
Speck fest und kernig.

Aufgrund der Wirtschaftsform liber Hiitehaltung ist
allerdings der Einfluss des Syrmischen Mangalitza
Schweins mdglich, wofiir die vereinzelt vorkommen-
de Krduselung der Borsten spricht Prof. Caput von
der Uni Zagreb gab 1991 die Anzahl der Turopolje mit
ca 100 - 150 Tieren an. Durch indirekte Kriegsfolgen
(Wilderei etc) ist in der folgenden Zeit der Bestand
(Saveauen bei Sisac) auf ca 20 - 30 Stiick zuriickge-
gangen.

Im Dezember 1993 gab es nur noch einen einzigen
Schweinehirten. Er musste die Tiere aus Sicher-
heitsgriinden im Stall halten, bei unzumutbaren
Kosten (bei einem Weidegang bekommt jedes Tier
nur zwei Maiskolben téglich). Auf Initiative von SAVE
(Européische Organisation zur Sicherung der land-
wirtschaftlichen Artenvielfalt in Europa) und Euro-
natur wurde versucht, fiir die Ziichterlnnen einen
Halterbeitrag auszuzahlen, um die Population vor
Ort zu fordern.

Mittlerweile wird die Rasse im OPUL-Programm gefér-
dert und es gibt in Osterreich liber 60 Ziichterlnnen, die
sich um die Erhaltung dieser Schweinerasse bemiihen.

Noriker — Nationales hippologisches Kulturgut
(Quelle: www.pferdezucht-austria.at/main.asp?kat1
=13&kat2=347&tkat3=308&vid=1)

Der Noriker ist ein mittelschweres, breites Gebirgs-
kaltblutpferd mit tiefer Schwerpunktlage, guter
Trittsicherheit und gutem Gleichgewichtssinn.

Die GroBe soll zwischen 158 und 163 cm liegen. Der
Kopf soll trocken, typvoll und von herbem Adel sein.
Der Hals ist kraftig, mittellang und gut bemus-
kelt. Die Vorhand ist schrdg, mit geniigend Brust-
breite und -tiefe und erkennbarem Widerrist
ausgestattet. Die Mittelhand soll lang und tief, die
Kruppe breit und deutlich gespalten sein. Besonde-
res Augenmerk wird auf ein kraftiges, trockenes und
mit gut ausgepragten Gelenken ausgestattetes Fun-
dament gelegt. GroBer Beliebtheit erfreut sich der
Noriker aufgrund seiner Farbenvielfalt. Neben den
klassischen Farben Braune, Rappen und Fiichse gibt
es noch Tiger, Mohrenkdpfe und Schecken.

Urspriinglich war der Noriker ein reines Arbeits-
und Wirtschaftspferd, heute wird er als Freizeit-
pferd im Reiten und Fahren verwendet und ist ein
wesentlicher Teil des bauerlichen Brauchtums.
Besonders geschatzt werden seine Gesundheit,
Langlebigkeit, Gutmiitigkeit, sein hervorragender
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Charakter und sein ausgeglichenes Temperament.

Braunes Bergschaf
(Quelle: www.blobe.at/index.php?option=com_cont
ent&view=article&id=68&ltemid=101)

Das Braune Bergschaf ist eine mittelgroBe, einfar-
big cognac- bis dunkelbraune Schafrasse mit kraf-
tigen Beinen. Das Gewicht der Bocke betrégt 75 bis
100 kg, das der Schafe 60 bis 80 kg. Die Wolle ist
leicht gekrduselt. Kopf, Ohren und FiiBe sind dun-
kel pigmentiert. Mannliche und weibliche Tiere sind
hornlos. Die Nase ist leicht geramst (gewdlbt). Der
schmale Kopf weist breite lange Hangeohren auf,
die Stirn ist bewollt. Das Braune Bergschaf ist vor-
rangig in der Tiroler Bergwelt beheimatet, man fin-
det es aber auch in Salzburg, Karnten, Niederdster-
reich und in der Steiermark. In der Nachkriegszeit
wurde es nahezu ausgerottet. Ende 2001 waren
im Zuchtregister 1.071 Zuchttiere dieser gefahr-
deten Rasse eingetragen, die von 86 ZiichterInnen
gehalten werden. 2009 betrdgt der Herdebuch-
bestand 1.752 Zuchttiere. In der Rasseliste des
OPUL 2007 ist das Braune Bergschaf als "hoch
gefahrdete" Schafrasse angefiihrt. Der jahrliche
Wollertrag liegt zwischen 4 und 5,5 kg. Neben
Fleisch und naturfarbener Wolle bietet die Vermark-
tung von braunen Schaffellen ein erfreuliches Ni-
schenprodukt.

Das Braune Bergschaf ist vor allem fiir die Haltung
in Kleinbetrieben gut geeignet. Durch die ausgeprag-
te Vitalitdt, entsprechende Weidetiichtigkeit sowie
hohe Widerstandsfahigkeit eignet sich diese Rasse
besonders fiir die Bewirtschaftung von Almen und
Extensivflachen sowie zur Landschaftspflege.

Sie tragen klingende Namen wie Rubin, Billy, Pipsi,
Florian, Lydia, Winterkonig oder Rosa Lotte und sind
doch nur selten anzutreffen. Die Rede ist von land-
wirtschaftlichen Kulturpflanzen, deren Vorkommen
so selten ist, dass die Erhaltung und Nutzung uber
das OPUL geférdert wird. Zwischen € 115,-- und
€ 280,-- betrégt die Pramie/ha.

In der Steiermark sind es rund 195 Betriebe mit einer
Gesamtanbauflache von 377 ha. Zwischen 0,3 bis 20
ha betrigt die Anbaufliche/Betrieb. Der GroBteil der
Betriebe, ndmlich 132 bauen Winterdinkel der Sor-
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ten Ebners Rotkorn, Ostro oder Steiners Roter Tiroler
an. Dinkel wird als Winterung kultiviert und eignet
sich besonders als Backdinkel. Trifolium pratense, der
Rotklee mit der Sorte “Landsorte Steirerklee” wird
von 16 Betrieben der Steiermark kultiviert.

Abb 8 - Rotklee (Quelle: BMLFUW/UBA/Gréger)

Winterroggen, Winterweizen und Buchweizen ste-
hen ebenso auf der Liste, wie Winter- und Sommer-
mohn oder Kérnermais.

Verteilung der Kulturarten in der Steiermark:

Kulturart Betriebe  Hektar
Feldgemiise 5 2,34
Winterweichweizen 4 1,74
Winterroggen 15 19,60
Wintermohn 6 13,72
Sommermohn 2 6,08
Kérnermais 4 3,52
Buchweizen 11 8,94
Klee 16 6,79
Winterdinkel 132 313,60
Summe 195 376,33


http://www.blobe.at/index.php?option=com_content&view=article&id=68&Itemid=101
http://www.blobe.at/index.php?option=com_content&view=article&id=68&Itemid=101
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Die Genussregion Osterreich ist eine Marke der Ag-
rarmarkt Austria und des Lebensministeriums. Der
regionale Ursprung des Rohstoffs und die Produk-
tionsweise sind wesentliche Kriterien fiir die Auslo-
bung zur Genussregion. Uber das Produkt wird die
Leistung der Bauerlnnen, der verarbeitenden Betrie-
be, der Gastronomiebetriebe und der Tourismusbe-
triebe in der Region sichtbar gemacht. Uber Gemein-
den, Vereine, Gewerbe- bzw landwirtschaftliche
oder Gastronomiebetriebe erfolgt die Nominierung.

Rund um das Genussregionsprodukt finden re-
gelmaBig Veranstaltungen statt.

Abb 10 - Genussregion Steirischer Kren (Quelle: BMLFUW/
2009 und 2010 hatte die Steiermark insgesamt 15 Rita Newman)

Genussregionen, verteilt liber das gesamte Bundes-
land:

Almenland Almochse, Ausseerland Seesaibling, Ge-
sdause Wild, Grazer Krauthduptel, Hochschwab Wild,
Murtaler Steirerkds, Oststeirischer Apfel, Pollau-
er Hirschbirne, Steirischer Kren g.g.A., Steirischer
Vulkanlandschinken, Steirisches Kiirbiskerndl g.g.A.
Steirisches Teichland - Karpfen, Siidoststeirische
Kaferbohne, Weizer Berglamm, Weststeirisches Tu-
ropoljeschwein.

www.genuss-region.at

Abb 9- Genussregion Siidoststeirische Kdferbohne
(Quelle: BMLFUW/Rita Newman)
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Zur Sicherung einer flachendeckenden Versorgung
mit regionalen Lebensmitteln arbeitet die Steier-
mark seit Jahren federfiihrend in Osterreich an der
Professionalisierung der bauerlichen Direktvermark-
tung. Uber 50 9% der dsterreichischen "Gutes vom
Bauernhof-Betriebe" sind in der Steiermark ansassig.

Mehr als 500 Betriebe nehmen jahrlich an Produkt-
pramierungen teil. Mehr als 50 % der Profis haben
eine Landwirtschaftliche Fachausbildung, 25 % eine
Meisterausbildung, 12 % Matura und 5 % sogar
einen Universitatsabschluss. 30 % der Betriebe
werden von Frauen gefiihrt. Die durchschnittliche
BetriebsgroBe betrdgt 32 ha. Uber die Initiative
"Gutes vom Bauernhof" werden in der Steiermark
rund 2.000 Arbeitsplatze in der Landwirtschaft ge-
sichert (2,5 Arbeitskrafte/Betrieb). Rund 80.000
Stammkundlnnen werden von den ,Gutes vom
Bauernhof"-Betrieben betreut. Die TOP-3 Produk-
te in der Direktvermarktung sind Getranke, Ole und
Fleisch- und Fleischprodukte. Aber auch Obst, Brot
Gemiise, Imkereiprodukte und Eier haben einen
hohen Stellenwert.

2009 wurden ableitend vom Direktvermarkterstra-
tegieplan 2020 der LKO die Entwicklungsziele fiir die
Steiermark festgelegt:

Bis 2020 sollen 1.800 steirische “Gutes vom
Bauernhof"-Betriebe 4.500 Arbeitsplatze in der
Landwirtschaft sichern - Uberwiegend in Voller-
werbsbetrieben (70 % Vollerwerbsquote). Bis 2020
sollen dariiber hinaus insgesamt 200.000 steirische
Konsumentinnen bei ihrem wochentlichen "Gutes
vom Bauernhof"-Einkauf neben den schmackhaf-
ten Lebensmitteln und Spezialitdten die Zusatzleis-
tungen wie Klimaschutz, Umweltschutz, Lebens-
mittelsicherheit, Pflege hochwertiger Arbeits- und
Lebensrdume sowie die Férderung von traditionellem
Wissen und Artenvielfalt schatzen.

Zur Zielerreichung wurde mit der Initiative GENUSS
REGION OSTERREICH als Speerspitze fiir Regionali-
tat eine strategische Partnerschaft in den Bereichen
Qualitatssicherung, Kommunikation und Bearbei-
tung der Vertriebswege eingegangen.
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Fiir die Qualitatssicherung wurde “"Gutes vom Bau-
ernhof" als herkunftsgesichertes regionales Produkt
fiir alle Vertriebswege und ausgewahlte Marketing-
maBnahmen von GENUSS REGION OSTERREICH an-
erkannt und entsprechend beworben. Die Integration
in die Info-Datenbank von GENUSS REGION OSTER-
REICH mit allen qualitatsrelevanten Daten ist vorge-
sehen. Die Einpflege kann ab 2011 erfolgen.

g
Abb 11 - Ein Beispiel von Direktvermarktung durch “Gutes
vom Bauernhof” (Quelle: LK Steiermark)

Insbesondere  erfolgte in  Kooperation  mit
GENUSS REGION OSTERREICH die Bearbeitung der
qualitdtsorientierten Gastronomie (derzeit sind
tiber 150 GenussWirte aktiv, die Marke echt
steirisch wurde 2009 nicht mehr fortgesetzt), des
spezialisierten  Lebensmitteleinzelhandels (neben
den 45 “Gutes vom Bauernhof"-Franchise-Partner-
Innen gibt es mittlerweile GenussPartner Handel)
aber auch der Ausbau von GenussBauernhofen
als Erlebniseinkaufsstitte (zwei Pilotstandorte
haben 2010 ihren Betrieb mit groBem Erfolg aufge-
nommen).
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Vermarktungsnormen sind Vorschriften Ulber die
Einstufung und Kennzeichnung landwirtschaftlicher
Erzeugnisse wie Obst, Gemiise, Speisekartoffel, Ge-
fliigelfleisch, Eier, Olivendl, Fette, Fische und Fisch-
produkte sowie Milch und Milchprodukte fiir Zwe-
cke der Vermarktung. Sie sollen den Warenverkehr
zwischen einzelnen Handelsstufen und die Auswahl
fir Konsumentinnen erleichtern. Die rechtlichen
Grundlagen dafiir stellen verschiedene EU-Verord-
nungen, das Vermarktungsnormengesetz und Ver-
ordnungen dar.

Behorden

Koordinierende Behdrde fiir die Vermarktungsnor-
menkontrolle ist das Bundesministerium fiir Land-
und Fortwirtschaft, Umwelt und Wasserwirtschaft.
Das Bundesamt fiir Erndhrungssicherheit ist fiir die
Uberwachung der EU-Vermarktungsnormen bei Pro-
dukten, die in die Europdische Gemeinschaft ein-
oder ausgefiihrt werden, zustandig.

Die Inlandskontrolltatigkeit wird in der Steiermark
auf allen Vermarktungsebenen von Kontrollorganen
der FAT10B durchgefiihrt. Lediglich in Graz erfolgen
die Kontrollen auf Einzelhandelsebene durch Organe
des Magistrats. Die Durchflihrung von Strafverfah-
ren im Falle der Anzeige einer Beanstandung obliegt
den Bezirksverwaltungsbehdrden.

Vermarktungsnormen bei Obst und Gemiise
Seit Juli 2009 gibt es spezifische Vermarktungsnor-
men bei Obst und Gemiise nur mehr fiir Apfel, Zi-
trusfriichte, Kiwis, Salate, Pfirsiche und Nektarinen,
Erdbeeren, Gemiisepaprika, Tafeltrauben und Para-
deiser (umfassen 75 % des EU-Handelswerts).

Vermarktungsnormen fiir Olivendl

Die besonderen Vermarktungsnormen fiir Oliven-
ol dienen der Kontrolle der Beschaffenheit und der
Qualitdt beim Verkauf an den Endverbraucherlnnen.
Damit sollen die Angabe unzutreffender Olivendl-
kategorien und Herkiinfte, die Vermarktung vor-
schriftswidriger Ole und Olmischungen sowie die
Verwendung sonstiger nicht zutreffender oder irre-
fiihrender Angaben bei der Kennzeichnung und Ver-
marktung verhindert werden. Rechtsgrundlagen sind
die genannten Regelungen sowie die dsterreichische
Verordnung tber Vermarktungsnormen fiir Olivendl.

Diese besonderen Vermarktungsnormen gelten fiir
Olivendl und Oliventresterdl.
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Die Bezirksverwaltungsbehdrden waren 2009 und
2010 zustandig fiir die

Kontrollen auf Einzelhandelsebene,
Zulassung von Verpackungsunternehmen fiir

Olivendl und
Kontrolle der zugelassenen Verpackungsunter-
nehmen.

Die "Vor-Ort-Kontrollen" in den Betrieben werden
von den Kontrollorganen der FAT0B durchgefiihrt.
Dabei wird die Einhaltung der Vorschriften betref-
fend VerpackungsgréBen und Verschluss, Etiket-
tierung, Kennzeichnung und Ursprungsangaben
tberpriift. Auch Proben nach einem vorgegebenen
Probenplan werden dabei gezogen. Das Institut fiir
Lebensmitteluntersuchung der AGES in Graz ist fiir
die Untersuchung zustandig.
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Entwicklung der Bio-Betriebe
(Quelle Griiner Bericht)
2009: 3.649 Betriebe

2010: 3.740 Betriebe

Entwicklung der landwirtschaftlich genutzten
Bio-Flachen (ohne Almen und Bergmahder)
2009: 57.766 ha

2010: 58.764 ha

davon Bio-Ackerland
2009: 10.554 ha
2010: 10.766 ha

davon Bio-Griinland (ohne Almen und Bergmihder)
2009: 45.915 ha
2010: 46.655 ha

davon Bio-Weingarten
2009: 212 ha
2010: 245 ha

davon Bio-Obstanlagen
2009: 1.069 ha
2010: 1.080 ha

In der Steiermark werden inzwischen mit insgesamt
58.764 ha landwirtschaftlicher Nutzfldche (ohne Al-
men und Bergmahder) rd 19 % der Flache biologisch
bewirtschaftet. Die biologische Wirtschaftsweise
setzt sich zunehmend auch in den Spezialkulturbe-
reichen wie Obst- und Weinbau durch, wo der An-
teil ebenfalls sukzessive steigt. So werden auch im
steirischen Weinbau inzwischen 4 9% der Flache kon-
trolliert biologisch bewirtschaftet. Der Umsatz im
Lebensmitteleinzelhandel ist im Zeitraum von 2008
bis 2010 gemaB der RollAMA-Erhebung um 26 %
gestiegen.

Eine wichtige Saule in der Vermarktung von Bio-
Produkten ist nach wie vor die Direktvermarktung.
Rund 600 Betriebe in der Steiermark verkaufen auf
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diesem Weg nicht nur Bio-Produkte und sichern da-
mit die regionale Wertschdpfung und ihren Lebens-
unterhalt, sie vermitteln auch viel Wissen rund um
die biologische Landwirtschaft an die Konsument-
Innen. Die vermarktete Menge an Bio-Milch konnte
bei gleich bleibenden Zuschldgen von 7 Cent auf 54
Mio kg gesteigert werden. Steigerungen gab es auch
im gesamten Bio-Gefliigelbereich, sowohl bei Bio-
Gefllgelfleisch als auch im Absatz von Bio-Eiern. Im
Obstbau ist es mit dem Zusammenschluss vieler Be-
triebe zur Gruppe "Von Herzen Biobauern” gelungen,
innerhalb von zwei Jahren die Erntemenge zu ver-
doppeln und auch zu vermarkten. Gerade der Bereich
Pressobst zeigt, dass mit Bio-Pressapfeln zusatzliche
Wertschopfung mdglich ist. Die Preise lagen hier bei
18 (2009) bzw 25 Cent (2010) und damit jeweils sehr
deutlich tber dem konventionellen Preisniveau.

"Wir schauen aufs Ganze"
Mit dem Projekt “Wir schauen aufs Ganze" versu-
chen Osterreichs Biobauern auf ihre Umwelt- und

Sozialleistungen hinzuweisen. Durch ansprechend
gestaltete Tafeln mit dem wohlwollenden Blick ei-
nes Kindes auf die Weltkugel wurden rund 700 Bio-
Betriebe als Werbetrdgerlnnen genutzt. Zahlreiche
Veranstaltungen und Feste wurden ebenfalls unter
dieses Motto gestellt.

ki ik - “ AL L
Abb 13 - (Quelle: Bio Ernte Steiermark)

Der Okologische FuBabdruck
Das Thema COZ—BiIanz ist inzwischen in vieler
Munde. In Zusammenarbeit mit der TU-Graz wurde
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in den vergangenen beiden Jahren gemeinsam an ei-
nem Modellrechner gearbeitet, der unabhdngig von
der Produktionsweise (bio oder konventionell) auf-
grund der eingesetzten Betriebsmittel den rechneri-
schen Flachenbedarf des Produktes ermittelt. Dabei
wird ersichtlich, dass mit unserer Lebensweise allein
aus Sicht der Lebensmittelproduktion viel mehr Res-
sourcen verbraucht werden, als die Erde von sich aus
regenerieren kann. Der Rechner kann via Internet
frei verwendet werden und ist einerseits natiirlich
eine Werbung fiir die ressourcenschonende Arbeits-
weise von Bio-Betrieben, kann aber auch von ein-
zelnen Direktvermarkterlnnen als Argument fiir sein
Kreislaufdenken und regionales Handeln gegeniiber
den Kundlnnen verwendet werden.

Lizenzpartner - Betreuung

Der Biologische Landbau ist als System umso schliis-
siger, als auch die Regionalitdt mit einbezogen wird.
Durch Kooperationen zwischen Biobauern und Ver-
arbeitern im Rahmen von Lizenzpartnerschaften
kann diese Regionalitdt einerseits gelebt, anderer-
seits aber auch als Werbebotschaft weiter gegeben
werden. 33 Firmen aus der Steiermark nutzen inzwi-
schen diese Plattform, um noch schneller und siche-
rer an regionale Rohstofflieferanten zu kommen.

%q | Seite 178



einleitung.pdf

Kapite
Inhalt

) (

USB
Inhalt

)

Bereits im Jahr 2000 wurden im Aktionsprogramm  Steiermark (LUST) MaBnahmen ausformuliert die bis
“Landwirtschaft" des Landes-Umweltprogramms 2010 alle drei Jahre zu evaluieren sind.

3. LUST-Evaluierung - Aktionsprogramm Landwirtschaft

MaBnahmen

1. Biologischer Landbau:

1.1 Verstérkte Information und Férderung der Umwelt-Programme unter besonderer
Beriicksichtigung des biologischen Landbaus

1.2 Aufbau einer verstirkten Offentlichkeitsarbeit Bioinformationsprojekt mit Homepage
www.bioinformation.at, Bioservicetelefon und Bioinformationszeitung

1.3 Verstarkte Marketingtatigkeit im Hinblick auf die Aufkldrung liber die Vorziige von
Produkten aus biologischer Landwirtschaft

2. Obst- und Gemiisebau:

2.1 Umstellung von Gemiise- und Obstbaubetrieben auf eine 6kologisch orientierte
Produktion

2.2 Unterstiitzung der Erhaltung von Streuobstbestdnden
3. Tierhaltung und Nahrungsmittel tierischer Herkunft:
3.1 Forcierung von Vermarktungsgemeinschaften

3.2 Forcierung des OPUL mit Vieh-Flichen-Bindung sowie extensiver Bewirtschaftung

3.3 Aufbau von Qualititsmanagementsystemen iiber Surveillance-Programme (Uber-
wachungsprogramm) und HACCP-Konzepte (System zur Identifikation, Bewertung und
Beherrschung bedeutender gesundheitlicher Gefahren durch Lebensmittel.)*

3.4 Aufbau und Uberwachung von Riickmeldesystemen in Schlachtbetrieben *
3.5 Weiterentwicklung der integrierten tierdrztlichen Bestandsbetreuung *

4. Bduerliche Direktvermarktung:
4.1 Erstellung eines Direktvermarktungslandesstrukturplanes (zB Bauernecken,
Shop-in-Shop)

4.2 Vereinheitlichung der Rahmenbedingungen fiir Direktvermarktungsbetriebe
(Gutesiegel)

4.3 Forderung von MaBnahmen zur Umsetzung von Qualitdtsmanagementsystemen

In Angriff
genommen

Abgeschlossen

DauermaBname

N


http://www.bioinformation.at
einleitung.pdf

| 23. Umweltschutzbericht 2009|2010 .
Inhalt

5. Bodenwirtschaft:

5.2 Forderung von Spezialgerdten zur sachgerechten und schonenden Giilleausbringung

*weitere Informationen sind dem Veterindrbericht 2007 bzw. 2008 zu entnehmen
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